MIFFAGESSEN

GOURMET

PRl CARE

14.09. = 20.09.2026

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH FREITAG
14.09.2026 15.09.2026 16.09.2026 18.09.2026
Panadel- /AGHL ||Rindsuppe L Kiirbis- AGL ||Klare Suppe iL Tomaten- ‘AGL
51118 cremesuppe : mit Teigmuscheln  AC cremesuppe 1 mit Backerbsen ‘AC cremesuppe :
Putengeschnetzelites: Kummelbraten : Cremige Gebratener Gebackene ;
mit Risi pisi %AG mit Kartoffelknodel ;ACGO Vollkorn- Leberkase : Scholle mit :ACD
EEETCD und buntem Salat und warmen : Schinkenfleckerl ‘ACG ||mit Puree G Kartoffelsalat ‘MO
Speck-Kraut i u arotten ' ‘
Buchtel ACL Zucchini-Lai Cre espinat ‘AG Krautstrudel ‘ACG
Bunte 'mit Vanillesauce mit Thymian mitKartoffeln mit
b 5 . ) ) 3
vieifait I und Gurkensala | und gekochtem Ei EC Paprikagemuse 3AG
und Kartoffeln : :
Pfirsich Banane Apfel Wassermelone Birne
Dessert Ribiselcreme ‘G Pfirsichmus kalter Milchreis ‘G Karamellpudding ‘G Stracciatellacreme G
Honigschnitte iACFGH Karottenkuchen EACG Fruchtikus- /ACFG |/Cremeschnitte EACG Linzerschnitte EACGH
: : Schnitte : : :
Anderungen vorbehalten! Allergeninformation gemaR Codex-Empfehlung:
Glutenhaltiges Getreide A Fisch o Milch oder Laktose G Senf M Lupinen P
Krebstiere B Erdnuss E Schalenfrichte H  Sesam N Weichtiere R
Ei C  Soja F Sellerie L Sulfite 0
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MITTAGESSEN
KW 39

GOURMET

CARE

21.09.- 27.09.2026

Mitta FREITAG
- 25.09.2026
Spinat- AGL Klare Suppe ‘L Brokkoli- AGL Klare Gemiisesuppe L Pastinaken- ACL
1]l cremesuppe ' mit GrieBnockerl ACG cremesuppe ' mit Profiterols ;AC cremesuppe ’
Hascheehérnchen | Hihner-Gemiise- ;ACL Reisfleisch Geschnetzeltes (AN Gebr. Buntbarsch AD
mit Blattsalat ACL Ragout mit mit g vom Rind : mit Liebstéckelsauce, AG
Klassike 0 Spiralen ‘ACL Chinakohlsalat (o mit Nockerl ACG Zartweizen A
| ﬁ g4 ’ undiBlattsalat ‘0 und Salat 0
Gefililite g Haferflockenpuffe CG Quifioa Strudel mit A Kartoffel- g
SN | Restitascherl ACG |mitcremigenilh, 4 W BlittefBrodRl o Lad@hsauce G Broccoli Gratin ACG
PRI mit Krbisrahm AL Wurzelgemiise e | nd Stinrdfih TG undBlattsalat 0 mit Salat (o
Apfel Kiwi Banane Birne Pfirsich
Dessert Ananaskompott Zwetschkencreme G Birnenkompott Johannisbeercreme G Schokopudding G
Bananenschnitte éACG Eierlikérkuchen ;ACFG Tiramisuschnitte ;ACGH Apfel-Reisschnitte éACGH Weintrauben- éACG
: : 5 : Schnitte :
Anderuncen vorbehalten! Allergeninformation gemak Codex-Empfehlung:
Glutenhaltiges Getreide A Fisch ] Milch oder Laktose G Senf M Lupinen P
Erebstiers B Erdnuss E Schalenfriichte H Sesam M Weichtiere R
Ei C Soja F Sellerie L Sulfite 4]
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MITTAGESSEN e T
= — GOURMET i
28/09.5104.10.2026 Ry . CARE = W
Mitta MONTAG DIENSTAG MITTWOCH FREITAG
9 128.09.2026 29.09.2026 30.09.2026 02.10.2026
Gemiise- Rindsuppe L Zucchini- Klare Suppe iL Hiihnersuppe :CL
S{11<]< -8 cremesuppe ;AGL mit Frittaten ‘ACG ||cremesuppe AGL mit Sternchen §AC mit Tropfteig §AC
Selchfleisch- Spiralen mit iAC Hihnergulasch ‘AL Cevapcici mit Gebackenes :ACDG
Knddel Sauce Bolognese AL mit Tomatenreis Fischfilet 5
[{EEET mit Sauerkraut AC  ||undBlattsalat 0 Nockerl ACG | /und Salat 0 mit Kartoffel- g
: ‘ g i y Vogerisalat ‘MO

Kartoffelpuffer UberbackenN@bi@'—a %I‘.isestrudel ‘ACG ||Krautfleckerl AC

S| mitKnoblauchdip G Spinat-Schafise- 4V %ﬁ}dll W _4AcG | mitRartoffeln, mit

und Fisolensalat 0 Palatschinken " .ACG it ZIthtzu®Rer Kradlterrahm e Salat 0
Vielfalt : ; : : ;
: dazu Blattsalat 0 g und Salat 10) -
Kiwi Apfel Pfirsich Banane Wassermelone
Fruchtjoghurt G Pina Colada Creme G Schokoladepudding |G Erdbeerjoghurt G Vanillecreme G
Latte-Macchiato Birnen-Streusel- 'ACGH ||Mozartschnitte ACFGH Mohn-Topfen- Zwetschkenfleck éACGH
Schnitte Kuchen 3’ 5 Strudel ACG 5
Anderungen vorbehalten! Allergeninformation gemdR Codex-Empfehlung;
Glutenhaltiges Getreide A Fisch D Milch oder Laktose G Senf M Lupinen P
Krebstiere B Erdnuss E Schalenfriichte H  Sesam N Weichtiere R
Ei C  Soja F Sellerie L Sulfite (0]




